14 |UUTISET| ¥2=e:

Kiiskipadot

desmennyt Sarajarven Aukusti tuolloin
“==82-vuotias, kertoi minulle Ranuan Saari-
harjulla asuessaan Saarijarven nuottauksista,
Kylmaojan kiisken patopyynnista, Viinikan-
lammen sarista ja ansalinnuista. Pyynti ta-
pahtui ennen sotia.

Saarijarveen laskevassa Kylmadojassa oli
neljalla talolla kiiskipadot ja niissa tiheasil-
maiset lankamerrat. Pukkipadot olivat pouka-
massa syvassa vedessd 20 metrin valein. Pa-
doissd oli lankamerrat puukehyksilld ja mer-
rat koettiin patosillalle, joten ei tarvittu venet-
ta pyynnissa. Patoseinat tehtiin mantyleipois-
ta, pato oli seindpato, eivat pdasseet kalat pa-
don seinista lapi, kiersivat mertaan.

Pyynti kesti lehenkilosta jdihin asti, kuu-
kaudenpaivat, joka syksy. Isokoskelot avittivat
pyyntia, satapaisina parvina ne nuottasivat,
ajoivat ketjussa jarvesta kaloja puroon piilo-
kalaksi, merrat tayteen kiiskia. Mertoihin me-
ni jokunen ahven, sarki oli tuolloin harvinai-
suus Saarijarvessa.

Tana syksyna tuli sarkea piilokalan pyynnis-
ta 5000 kiloa. Lisaksi tulijarvesta hautanuo-
talla sarkea, ahvenenpenikkaaja kiisked 7500
kiloa.)arven kokonaissaalis oli12 500 kiloa, eli
43 kiloa hehtaarilta. Nyt on muikulla ja ahve-
nella elintilaa.

Ennen sotia tuli Kylmaojan padosta jopa
kaksi kontillista kalaa pdivassa, neljasta pa-
dosta tuli toistasataa kiloa vuorokaudessa.

Merrat tyhjennettiin patosillalla kaloista
suoraan kontteihin ja kalat kannettiin lahes
elavana kotiin asti. Syksyn aikana tuli Kylma-
ojan padoista kiiskea yli kaksi tonnia. Saarijar-
vessa oli lisaksi ikiaikaiset, satoja vuosia kay-
tossa olleet hautanuotta- ja ranta-apajat.
Muikut olivat isoja, parikymmensenttisia.

Vaenkala, sarki, pyydettiin 5 kilometrin
paasta Siuruajokea alavirtaan Viinikanlam-
mesta. Saret pyydettiin renkien suolakaloiksi
kutuaikaan 35 mm:n verkoilla, joten saret oli-
vat tosi isoja. Isot usean kilon painoiset lahnat
jaksoivat manttaalimiehet syoda itse, ei tar-
vinnut niita renkien ruotia.

Kiisket kannettiin kontissa Kylmaojan pa-
dolta Kairalaan. Siella ne perattiin paatto-
maksi, matimoukutjatettiin kalojen sisdaan.

Kiiskea syotiin uuni-ja suolakalana, ne oli-
vat isoja, 13-senttisid, pikkuahvenen kokoisia.
Tehtiin uunissa kiiskipataa, ahvenet sekaan,
jos oli.

Peratut kalat [adottiin pataan, merisuolaa
mausteeksi. Kalojen paalle laitettiin kerros
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jauhoja, jotta pata ei kuivunut liiaksi yon ai-
kana. Kiiskipataa oli uunissa syksylla joka yo,
kalat kypsyivat uuninjalkilammassa. Aamulla
pata oli lusikkatavaraa, ei tarvinnut kiiskia
ruotia,

Suolakiiskia keitettiin pottujen paalla ym-
pari vuoden. Paattomaksi perattuja kiiskia ol
Kairalassa kaksi tynnyria, yli 200 kiloa suolat-
tuna talven varoiksi. Kiiskenpyynnin lopett;i
kalastuskunta,joka omi kiisket omikseen. Lo-
pullisen niitin mertapyyntiin tekivat piisamit,
joita valtio oli istuttanut Suomeen turkiselai-
meksi. Piisamit repivat lankapyydykset, sotien
jalkeen ei lankamertoja (hamppu, puuvilla)
enda kaytetty. Koitettiin tehda mertoja katis-
kaverkosta, pyydyksista tuli kuitenkin liian
harvoja, kiisket uivat niista lapi. Viimeinen
mertapato Kylmaojassa oli Torrélla sotien jal-
keen.

Kiiskikeittoa ketuille. Olen keittanyt kiiski-
keittoa tarhaketuilleni tuhansia kiloja. Vuon-
na 1979 sain paunetilla Saarijarvesta kotiran-
nasta 10950 kiloa pienta kiiskea ja ahvenen-
penikkaa. Haavin niitd veneeseen lahes joka
paiva pari saavillista avovesiaikana ja keitin
muuripadassa.

Syksynjopa yli tuhannen kilon vuorokausi-
saaliit myin ja vaihdoin ketunrehuun turkis-
eldinten rehusekottamoilta. Yon ylijaahdytty-
aan kiiskikeitto oli kerrostunut muuripadassa.
Hyytelomadinen, rasvainen liemi oli pinnalla,
kalasakka ja vesi pohjalla. Liemi oli herkulli-
sen nakoista ja tuoksuista, kelpasi koirallekin.

Kalaliemi paransi kuivarehun, Super-Foxin
maittavuutta elaimille. Olisi varmaan ollut
myyntitavaraa, kiiskilienta ravintoloihin, olisi
vain alynnyt kysya.

Keisarillinen kiiski. Suomen viimeisen keisa- |
rin kruunajaisissa oli kiiskilienta. Keitettiin
kirkas liemi, uha, tuoreesta kiiskesta, ja siihen
mausteet. Jaakalasta ei tullut niin maukas lie-
mi. Sampioli niin mauton kala, etta se tarvitsi
kerpun tuoreita kiiskia keittoon makua anta-
maan.

Kiisket pyydettiin syottikoukuilla jaan alta
Laatokan Karjalasta. Kruunajaiskiisket olivat
lahes puolikiloisia. Kiisket ja matikat vietiin
vesitankeissa elavina Pietarin torille asti. Ma-
tikat pyydettiin merroilla kivi-ja puupadoista.
Pietarin matkoilla yovyttiin kestikievaritalois-
sa, hevosen vetamassa reessa oli vesitankit ja
niissa elavat kiisket.

Vesi vaihdettiin tuoreeseen, hapekkaa-
seen, veteen matkan varrella useaan ker-
taan, sailyivat keisarilliset kiisket hengissa
hovin keittioon asti. Keisarin hovissa rans-
kalaiset kokit tekivat monesti erikoisherk-
kuja, etenkin riistasta ja kalasta.

Turtolan rokhaat. Minulta ei ole koskaan
kysytty muuta kalaa ravintoloihin kuin Le-
vilta soitti kerran ravintolapaallikko ja kysyi
perattuja, tuoreita kiiskia liemikalaksi. Ol
Helsingin ravintoloissa tottunut tarjoa
maan kiiskilienta arvovieraille.

Kiiskia tuli kylla tanakin syksyna hyvin
Kolarin Pasmajarvestakin tuli kolmessa
paivassa pienta kiiskea hautanuotalla
9000 kiloa, kuorma-autokuorma ketunre
huksi. Kiisket olivat kuitenkin kaapioity
neet, ei niita pysty kasittelemaan
~ Eivdt pdasseet enaa turtolalaiset rikastu

~maan rokhailla, kiiskilla, joita on haavittu
Pﬁmljamen laskevista puroista ennen
h&n;li ,_!_oja_,, yugdessat Koskelot a]auat |




